


吉平酒店よもやま話 
 今シーズンは配達に行く度に朝日村の春は遠いなぁ…と感じる雪の多さです。雪のせいなのか、コロナの

せいなのか、もの静かな日々を送っており、かまくらや雪だるま、ソリ遊びなど子供と遊び倒しています(笑)

さて、そんな中に長野県では特約店として当店のみ取り扱いをしているシャンパーニュ「シャンパーニュ ボ

ードヴァン」の輸入が終わるとの連絡がありました。当面は当店の在庫でお買い求めいただけるかと思いま

すが、いつ無くなるか分かりませんのでお早めにお買い求めいただければと思います。という事で、今回は

シャンパーニュ ボードヴァンのご紹介です。 

 

・まず初めに輸入が終了した訳とは… 
 ワイン好きの方は御存知かと思いますが、年々ワインの価格が上がっています。今回のシャンパーニュ ボ
ードヴァンも、今まではマイナーだけど美味しいシャンパーニュだったのが、近年はコンテストでの受賞な

ど世間評価が上がるにつれて当然のように価格が上がってしまい、インポーターとしては今回の価格高騰は

許容出来なかったようです。(一体どれくらい価格が上がったのやら…世知辛い) 
 

・改めて Champagne Baudvin Brut Evidence NV(シャンパーニュ ボードヴァン)   
 シャンパーニュ地方でも有名な産地であるモンターニュ ド ランス地区の

コルミシー村にあり、RC：レコルタンコーペラテュールという近隣の農家さ

んと一緒に共同組合の施設を使用し、醸造は各自行うという少し聞き慣れない

形態の造り方をしています。ちなみに日本へはスタンダード銘柄のみ輸入され

ていました。また、ジルベール・エ・ガイヤール ワインガイドにて 2019、2020
と 2 年連続で金賞を受賞している品質の高さと良心的な価格が魅力です‼ 
 
・実はリッチなシャンパーニュ‼ 
 価格は表面を見ていただければお分かりかと思いますが、このシャンパーニュ

の中身を掘り下げていくと、サスティナブル農法で育てられたピノノワールとピ

ノムニエという黒ブドウが 40%ずつ、シャルドネという白ブドウが 20%と 3 種類

のブレンドから造られており、リザーブワインが 25%使われて、瓶内熟成が 36
ヵ月以上で造られています。 
 
・ポイントはリザーブワインです。 
 リザーブワインはシャンパーニュ メゾンであれば持っているもので、不作の年にもクオリティを維持す

る為に補填されます。シャンパーニュはこのリザーブワインがよく語られるのですが、リザーブワインがメ

ゾンの力の証明であり、リザーブワインの比率が高いと良い年のワインがブレンドされるので味わいの複雑

味が増すから注目されています。 
 シャンパーニュ ボードヴァンにはリザーブワインが 25%も使われています。 
 
 3 月も相変わらずのコロナで様々な行事も縮小もしくは中止となってしまうか

もしれません。そんな時ですがプレゼントとしてシャンパーニュを貰うととても

嬉しいと思います。また、輸入が止まってしまった今、実はコスパ抜群のシャン

パーニュからかなりレアなシャンパーニュになったような気がします。くどいよ

うですが、売り切れる前に是非ご検討くださいませ。 


