


吉平酒店よもやま話 
 12 月は当店のオリジナルワインがリリースとなりますので、まずはそちらの御案内をさせてい

ただきます。 
 
・吉平酒店オリジナルワイン第二弾「ARATA(アラタ)」 
 2019 年に当店のオリジナルワイン「MINORI(ミノリ)」をリリースし、お陰様で沢山の方にお

楽しみいただきました。誠にありがとうございます。それから 3 年の月日が過ぎ、今回オリジナル

ワイン第二弾「ARATA(アラタ)」を発売する運びとなりました。 
 
・今回も Cantina Riezo(カンティーナ リエゾー)&山本香織さんコンビです！ 
 前回同様に長野県高山村にありますカンティーナ リエゾーにお願いし、ブドウの収穫をさせて

いただきワインにしていただきました。今回のワインのヴィンテージである 2022 年は秋の日照不

足で酸が高めなブドウとなり、カンティーナ リエゾーの湯本さんは酵母の選定から頭を悩ませな

がらの醸造となったそうです。また、前回は新樽を使って醸造、熟成となりましたが、今回は物語

を紡ぐように前回と同じ樽で醸造、熟成させています。 
 
 エチケット(ラベル)も前回同様に、カンティーナリエゾーのエチケットデザ

インも手掛けている山本香織さんにお願いしました。いつもながらイメージ

を形にしてくださり、所々に前回との繋がりも感じられる可愛いデザインと

なりました。現在のカンティーナリエゾーはスタイリッシュなデザインに変

更されていますので、当店オリジナルワインは昔のカンティーナリエゾーの

雰囲気を感じられる唯一のエチケットデザインとなっています。 
 
・気になる価格は？ 
 昨今値上がり、値上がりで長野ワインも小さなワイナリーでは 4~5,000 円が多くなってきまし

たが、今回は 3 年前と同じ据え置き価格 3,300 円(税込)で販売させていただきます！是非お買い求

めくださいませ。 
 
・チラッと馳走よしひらの利用についての御案内です！ 
 馳走よしひらでは、同敷地内にワイン専門店である吉平

酒店が併設されている事もあり、和食とワインをお楽しみ

いただくお客様が多くいらっしゃいます。よく「どうやっ

てお願いすれば良いのか？」とご質問を受ける機会があり

ますので御案内させていただきます。 
 
まずは、会食の日時、人数、コース料理の価格(5,500 円 or 8,800 円)、1 人当たりの御予算を決

めていただきます。あとはワインの種類やお好みなど御希望をいただければ、食事までに予めコン

ディション調整をし、ご用意させていただきます。 
 
なぜこんな事をお知らせしているかといいますと、現在大部分の方がご

来店時に「料理に合わせてお任せで！」とリクエストをいただきます。そ

うしますとご来店いただいてからヒアリングをし選定、冷やすなどコンデ

ィション調整をすることになり、その間お待ちいただくか、他の飲み物で

スタートしていただく事となります。スムーズにお食事をお楽しみいただ

く為にもご協力いただければ幸いです。 
 

 2023 年も大詰めを迎えておりますがまだまだ営業しておりますので、

吉平酒店、馳走よしひら共々ご来店お待ちしております！ 




