


吉平酒店よもやま話

6 月はパソコンを買い替える、使えるようにセットアップするという慣れない作業から始まり、

ググったりカスタマーサポートにお世話になりながらやっと業務の再起動が出来る状態になりま

した。壊れたのではなくデータ移行は容易だったのは幸いでした。実際に新しいパソコンを使い始

めると…これがまぁ快適で、なんでもっと早く買い替えなかったのかと思うほどです。

・7 月のワイン会は松本市美術館併設のヤムヤム会です！！

まずは 6/14 のワイン会にご参加いただきました皆様、誠にあ

りがとうございました。ブルゴーニュは奥が深いですね。普段は

最新ヴィンテージを扱う事が多いのですが、バックヴィンテージ

は特に状態の見極めが難しかったです。さて、7 月はブルゴーニ

ュ地方と並び人気生産地域であるシャンパーニュ地方です。

・シャンパーニュ＝乾杯のお酒！？

シャンパーニュを飲むタイミングとしては乾杯の場面が多いかと思

います。また、ワイン屋という小売業をしていると、スパークリング

ワインは飲み切れないから…と購入を諦める方が一定数いらっしゃい

ます。それだけに食事と一緒に、または細長いフルートグラス以外の

ワイングラスでシャンパーニュを飲み比べする機会はなかなかないの

ではないかと思います。シャンパーニュはシャルドネ、ピノノワール、

ピノムニエと白 1 種、赤 2 種のブドウ品種を使い単一もしくはブレン

ドされ造られるスパークリングワインで、土地や生産者によって様々

な個性がお楽しみいただけます。また、今回はモエシャンドンやヴー

ヴクリコなどの有名メゾンではないシャンパーニュの新しい潮流を感

じていただけるラインナップをお楽しみいただければと思います。

・当日のラインナップについて

シャンパーニュ会を開催するといった際に「ラインナップは全てスパークリングなのか？」とい

うご質問をいただきます。シャンパーニュ地方にも白ワインや赤ワイン、ラタフィアという特殊な

ワインまで生産しているのですが、今回はスパークリングのみでご用意させていただきたいと思い

ます。泡ばかりだとお腹がいっぱいになるといったお声もありますが、1 銘柄当たりはそこまで量

がありませんので味が変わると意外に気にならずお楽しみいただけるかなと思います。

～ワイン会詳細～

日時：2024 年 7 月 21 日(日) 開場 17:30 開始 18:00 
場所：SHOKUDO&CAFE yumyum(松本市美術館内併設) 
定員：10 名 
会費：15,000 円(税込) ※お支払いは現金でお願いいたします。 
申込：080-5349-6493(吉平酒店代表番号) 

夜の静寂な美術館という特別空間を眺めながらシャンパーニュを傾けフレ

ンチをいただく特別な時間を過ごしませんか？ご参加お待ちしております。




